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万名青中老各阶层有公务
员、事业、国企、教师、白

领、医生、工程师、上门女
婿等。
●遗失杭州市萧山区所前太平

寺宗教活动场所登记证正本，
宗场证字（浙）F010070029
号，声明作废。

便民热线

萧山区
潮汐预报

位置
观潮城（仓前）
城市阳台（奥体）

闻家堰
潮水涌高等级

7月24日晚潮时间
15∶30
16∶31
17∶21
危险

高潮位(米)
5.20
5.10
4.90

备注∶受多因素影响，该预测仅供参考。

7月25日早潮时间
02∶30
03∶28
04∶13

高潮位(米)
6.00
5.90
5.50

杭州市萧山区金融学会经会员大会表决通过，决定注
销，清算组已成立，望债权人接到通知之日起三十日内，未
接到通知的自本公告日起四十五日内，向清算组申报债

权。清算组电话：83869969。
杭州市萧山区金融学会

2024年7月19日

通知债权人申报债权的注销公告

杭州友缘网吧遗失杭州市萧山区市场监督管
理局2007年6月26日核发的统一社会信用代码
为：91330109MA28WT5E8P的营业执照正、副

本，公章及其它证件，声明作废。
杭州友缘网吧

2024年7月24日

营业执照
遗失公告

本报讯（首席记者 黄婷 实习生
谭晨洁）这段时间，萧山本地种植的
各类味道好、颜值高的夏季时令水果
陆续上市，桃子、梨、葡萄、甜瓜、火龙
果……给市民们带来了丰富的选择，
一应带火了乡村采摘游。

“一颗荔枝三把火，日食斤梨不
为多”。翠冠梨是这个时节里最诱人
的甜蜜宝贝。走进位于戴村镇张家
弄村的永峰梨园，黄澄澄的梨挂满枝
头，一阵风吹过，就能闻到淡淡的梨
蜜香。树下，农户正在仔细摘取成熟
的梨，打包成箱。

翠冠梨，又名六月雪，是一种表
现优秀的梨树品种，果实圆形，里面
黄绿色，果肉白色且柔软多汁，口感
上佳。“今年总体下雨比去年少，翠冠
梨的品质比往年更好，为了保证口
感，我们一直关注梨树的生长情况，
确保产品质量。”永峰梨园相关负责
人郭先生娓娓道来：“我们这里的四
十多亩地用来种梨已经二十几年了，
我们用心种梨做好品质，每年除了很
多回头客来买梨外，我们的梨也会远
销北京、广东等地。”

位于进化镇华家垫村的晶星梨
园内，一个个套着果袋的梨缀满枝
头，沉甸甸的果实压弯了树梢。撕开
纸袋，一颗颗个头饱满、圆滚滚的富
硒晶龙梨便呈现眼前。这批种植生
产的晶龙梨，品种源自翠冠梨，是浙
江省十大名梨之一。“今年梅雨季连
续降雨较多，晶龙梨的最佳采摘期比
往年有所延迟。为了保证口感，我们
每天都会在基地取样，对梨子的外
观、颜色、口感、香气、糖度等各项指
标进行严密的追踪监控。”基地相关
负责人沈女士边展示果子边娓娓道
来：“进化的土地是富硒地，今年是
我们来进化的第一年，我想拿出最大
的诚意。”

戴村镇石牛山上同盘顶农业基
地的负责人钟先生，近段时间忙得脚
不沾地。果园里水蜜桃、西瓜相继成
熟，诸多老顾客纷纷打来电话预订。

石牛山海拔 500 米，有着良好
的生态、肥沃的土质。走进果园，一
眼望去，桃树上挂满了“粉胖子”，又
是一道独特的风景线。园区共种植
50余亩的桃树，有桃中贵族之称的

“湖景蜜露”水蜜桃，还有果脆肉甜
的锦绣黄桃，从7月初到8月中旬陆
续成熟。

“我的第一批水蜜桃已经全部采
摘完毕。今年的湖景水蜜桃吸足了
黄梅天雨水的滋润，又历经了三伏天
的高温暴晒，再加上高海拔昼夜温
差，糖分累积更加甜蜜了。”钟先生告
诉记者。不止有桃子，钟先生种植的
有机高山西瓜也因其脆甜的口感，一
度成为萧山“网红产品”。

眼下，也正是葡萄成熟上市的黄
金时节。位于进化镇岳联村的田科
农业基地，葡萄园内藤枝层叠，绿荫
下一串串黑美人挂满枝头，让人垂涎

欲滴。基地负责人傅师傅承包了30
亩葡萄园，种植了夏黑、巨峰和阳光
玫瑰，如今夏黑葡萄正是口感最好的
时候。

“今年的葡萄甜度比较高，现在
周末采摘游人比较多，有来自诸暨店
口、杭州主城区方向的游客，还有不
少游客定了后续巨峰葡萄、阳光玫瑰
的采摘。”傅师傅说，“种植十多年来，
我一直都是按照夏黑8元/斤、巨峰
10元/斤、阳光玫瑰12/斤定价，所以
都是回头客，大家也都比较认可。”

桃子、梨、葡萄……

萧山夏日水果“鲜”上市
新塘街道各社区
暑期假日学校“开张”

本报讯（记者 童宇倩 通讯员 钱敏敏 徐玮 倪旎）暑
期已至，新塘街道各社区假日学校纷纷“开张”，通过形
式多样、趣味无穷的活动课程，进一步丰富青少年假期
生活、拓展知识眼界，让他们度过一个安全、健康、快乐、
有意义的假期。

在名望府社区，社区橙艺课堂近日开办了暑期假日
学校，邀请城区学校老师开设了一堂主题为“舞动诗词
古韵 品味国学经典”的古诗词舞蹈课。在老师的带领
下，孩子们挥动手臂、摇摆身体，用身体动作演绎了古诗
词《赠汪伦》。此外，社区假日学校还邀请专业老师作
《树立法制意识，学会自我保护》法律知识专题讲座，进
一步加强未成年人法治宣传教育工作。

在广泽社区，2024年度假日学校课程也已正式开
课。为期一个多月的假日学习中，社区安排了许多趣味
性和实践性较强的课程。第一节课是非遗剪纸暨开班
安全讲座，课上，社工教导孩子们必要的安全知识，避免
发生意外伤害。随后，非遗老师详细介绍了中国剪纸文
化起源和样式分类，并展示了自己剪好的作品，接着一
边演示一边讲解剪纸方法，教孩子们如何构图、折纸
等。一张张红纸，在老师的创作下，变成了一个个栩栩
如生的图案。

汇宇社区的暑期假日学校第一课是手工扭扭花制
作课，特邀五老讲师团的何丽英老师为孩子们授课。何
老师为小朋友们介绍了扭扭棒花朵的制作步骤和技巧，
孩子们认真听讲，积极地投入制作。他们灵活运用双
手，精心制作出一朵朵形态各异、栩栩如生的雏菊。整
个活动现场充满了欢声笑语，孩子们在动手实践的过程
中感受到了手工制作的乐趣。

接下来，新塘街道各社区将持续开展好暑期假日学
校课程，深化青少年思想道德教育，引导青少年爱学习、
爱劳动、爱祖国，使他们度过一个寓教于乐、安全健康的
暑假。近日，杭州美人紫农业开发有限公司培育的“鄞红”“阳光玫瑰”葡萄逐步上市。 记者范方斌摄

本报讯（文/首席记者 黄婷 陈伟
聪 摄/ 记者 唐柯 通讯员 张婷）17日
傍晚，闻堰街道郁金香社区郁小香教
育研学基地首堂实践课开课。40余
名小朋友带上锄头、花洒，变身“小农
人”，种下盛夏里的属于他们的第一
颗种子。

“我们需要先把土松一松，把这
些大大的石头理出来，然后把土地垦
成一垅一垅的，在每垅土地上，我们
需要挖出3个小洞，播撒种子。每个
洞要保持一定的距离，这样以后农作
物长出来就不会太拥挤，可以得到充
足的光照和养分。”活动现场，农科院
专家现场示范，为小朋友详细介绍农
作物种植的方法及注意事项。

在认真听讲后，小朋友们干劲十
足，拿起小铲子，挥起小锄头，松土、
挑石、除草、平底……忙得不亦乐
乎。“我很喜欢这样的活动，通过这次
劳动，不仅可以锻炼我们的身体，也
可以体会到老师教育我们的‘粒粒皆
辛苦’，我们在种地的时候，虽然只有
一个小时，但是一直在出汗。农民伯
伯一种就是一天，很不容易。”郁小香

崔悦说。
此次实践课种植的种子由省农

科院提供，叫“八月白”，是浙江地方
大豆优良品种，适用于夏季播种，产
量高、品质佳。“我们后续可以结合大
豆等作物生长情况，科普一些植物知

识，并继续将一些省农科院研发的新
品种、新栽培技术用于支持社区试验
田。我们还是省级科普教育平台，可
以让小朋友们来实验室参观学习。”
据省农科院国家重点实验室相关负
责人表示。

“这样的体验十分有意义。”带着
孩子参加活动的张女士告诉记者，“这
样不仅让孩子接触到了平时学不到的
知识，还能让他们感受到农业的魅力，
明白‘一分耕耘一分收获’的道理。”

据悉，闻堰街道黄山村利用现代
社区创建的契机，对村内闲置土地进
行了重新整理，增添了灌溉系统、排
水系统，结合运营模式形成了共富农
场，集果树种植、休闲体验、蔬菜采
摘于一体，占地17.9 亩。其中郁小
香教育研学基地占地2亩，由黄山村
党委、郁金香社区党支部、农科院国
家重点实验室党支部、闻江幼儿园党
支部四方党建共建而成。

“未来，我们将开展一系列以‘食
育童年’为主题的研学活动，涵盖农
业知识、生态环境、劳动技能等多个
领域，由省农科院专家定期为基地提
供技术支持和咨询服务。在这里，孩
子们可以亲手参与农作物的种植、管
理、收割等全过程，深入了解农业生
产的各个环节，体验劳动的艰辛与快
乐。”郁金香社区儿童主任、妇联主席
韩巍巍表示。

省农科院专家助力萌娃变身“City小农人”

本报讯（记者 王俞楠 通讯员 龚
晨忱 汪梦悦）单位没有食堂，大热天
不愿出门，中午高峰期等外卖却要个
把小时才送达？最近，位于盈丰街道
的杭州湾智慧谷里上线了一台“快餐
机”，解决了不少打工人的午饭难题。

橙黄色的“快餐机”就在观光电
梯旁，远看，仿佛一台大一点的自助
饮料机。走近可以看到，正面大大的
显示屏上，介绍着不同的菜肴，右上
角是取餐码。显示屏下方是取餐口，
旁边还有一个“二维码扫描机”。餐
具的领取则在机器侧边。不远处，还
摆放了一张桌子，方便打包。

“这个使用很简单。”正在等饭的
汪女士介绍了使用方法，“只要在手

机上的‘廿飨拾光’小程序下好单，在
机器这边扫码就可以了，很快就会出
餐了。”话音刚落，汪女士点单的虾仁
牛肉炒饭和秘制卤肉饭就都好了。

“大热天不知道吃什么，也不想出去
晒太阳，这里就很方便，每天菜单还
不一样。”汪女士打包好了自己和同
事的饭，打算带回工位解决，。

记者了解到，这台“快餐机”还
有一个学名，鲜食智能烹饪终端。
这次试点，也是盈丰街道立涛园社
区联动“社区合伙人”北大信研院共
同开展“楼下的美好食光”项目所推
动的。从今年 5 月底开始，“快餐
机”进入试运行阶段，目前，已卖出
了近5000份。

如何让打工人能吃到热乎、便捷
且健康的午餐？“快餐机”的背后有厨
师团队护航。每份饭均出自杭州湾
智慧谷大楼5楼的“廿飨拾光”餐厅。

20年工龄的美食大师王大厨团
队从当天凌晨开始配菜、烹饪，上午
九点半准时完成配送，当天的饭菜当
天售卖，有效期绝不超过24小时。此
外，每天的菜品均会提前留样待测，
食堂也会不定期抽测菜品的安全。
同时，外包装使用的是最新材料的环
保全铝餐盒，安全、卫生。

在菜品研发方面，“廿飨拾光”每
周都有新品研发和试菜环节，截至目
前，“廿飨拾光”食堂已试菜超过120
种，保留了一批口感好、销量高、回购

率高的菜品。
“因为‘廿飨拾光’也是一家园区

内餐饮企业，以堂食、包厢、团餐等就
餐形式为主。园区内的员工主要还
是以外卖为主。”社区工作人员告诉
记者，在发现这样的情况后，社区就
联合社区合伙人希望可以推进“楼下
的美好食光”项目，为楼宇员工、小区
青年人才打造温馨、舒适且便捷的餐
饮体验。

试运行期间，还有不少优惠券和
9.9 元的特价菜，深受打工人的欢
迎。“这里的饭菜属于比较清爽的，菜
量也很大。”在智慧谷工作了一年多
的陈女士表示，这简直是打工人的

“天菜”午饭，便宜、大碗，还好吃。

90秒快速出餐 大热天不用出楼

造福“打工人”盈丰这栋楼宇上线“快餐机”

风情科创社区
开展暑期亲子活动

本报讯（记者 朱林飞 通讯员 俞圆圆）近日，北干街
道风情科创社区开展了“扎染进社区 环保带回家”暑期
亲子活动，邀请小朋友和大朋友体验传统工艺，感受非
遗魅力，培养绿色、低碳、环保的可持续发展理念。

活动现场，小朋友们带来了搁置想扔的旧白T、旧
手帕、旧洗碗布等物品，它们虽然已经有些陈旧，但在小
朋友们充满期待的眼神中，仿佛都在等待着一次华丽的
变身。

来自杭州申辉环保科技有限公司的专业扎染老师
详细介绍了扎染的历史渊源和制作步骤，并鼓励大家大
胆尝试，充分发挥想象力和创造力，采用多种方法进行
扎染。

在老师的示范和指导下，大家开始尝试折叠、绑扎布
料。有的将旧手帕对角折叠，用皮筋紧紧缠绕；有的将旧
白T随意扭转，用皮筋绑出一个个独特的形状。绑扎完
成后，便是染色的过程。大家将打成结的衣物先经过水
洗，然后轻轻浸入天然植物染料中。蓼兰染料在布料上
慢慢渗透、蔓延，如同有了生命一般，与布料相互交融。

在等待蓼兰充分渗透的过程中，大家参与了“垃圾
分类套圈圈”和“以塑换书”小游戏。在玩游戏的过程中
进一步提升了垃圾分类的准确率。

20分钟后，到了最激动人心的拆线时刻。大家小心
翼翼地剪开棉线和皮筋，展开布料的瞬间，惊喜的呼声此
起彼伏。经过设计与独特的扎染技法，原本平凡无奇的
旧衣物，呈现出了变幻玄妙、古朴雅致的图案。有的是规
则的几何图案，有的是如云朵般飘逸的抽象图案，有的则
如绽放的花朵，每件扎染作品都显得那么独一无二。

“今天的活动真好玩，我和妈妈学会了一门新的手
艺，还让那些原本要被丢弃的旧衣物变漂亮了。”来自中
栋国际小区的小朋友说道。

社区居民骨干周女士表示，这次活动不仅为大家提
供了一个展示自我、发挥创意的平台，也让他们在实践中
感受到了传统文化的魅力和环保的意义。通过垃圾分
类、旧物利用，让环保的“种子”在大家心中扎根、发芽。

衙前新乡贤走进假日学校

本报讯（记者 靳林杰 通讯员 周昕宇）近日，在衙前
镇暑期假日学校，新乡贤们利用自己的特长，开设书法、
国画、中国象棋、太极等课程，在丰富孩子们暑期生活的
同时，让孩子们更好地了解中华传统文化，增加对中华
传统文化的认识与热爱。

衙前镇乡贤联谊会副会长徐树康教授国画课，他给
孩子们讲述国画的历史、类别和发展，分析水墨画的构
图和笔法特点，带领孩子们认识国画用具，指导泡笔、润
笔、用墨……在一张空白的扇子上，孩子们按照指导从
生涩地举起画笔调配水墨开始，到逐步绘出了柿子，扇
面也逐渐开枝散叶，苍翠欲滴的嫩叶和茁壮生长的树枝
让中心的柿子愈发诱人，通过水墨交融及色彩变化让孩
子们感受中国画的无穷韵味。

刚柔并济，闪展腾挪，步伐矫健有力，衙前镇乡贤联
谊会吟龙村分会副会长徐常恩为孩子们讲解太极文化，
做基础太极动作的示范与拆解演示，还不时与孩子们一
对一交流，纠正、调整他们的动作，让孩子们在了解中华
优秀传统武术文化的同时，锻炼身体、强健体魄。

假日学校还开设农民画、书法、党史等课程，组织孩
子们参观衙前农民运动纪念馆、东南网架展示馆、陶艺
制作馆，通过寓教于乐的方式，引导孩子们在畅玩和实
践中增强对家乡人文历史的了解，传承本土文化、体味
工匠精神。


